
    

Abrikozen Sherrysauce

De auteur van deze site is op generlei wijze
aansprakelijk voor het mislukken van de producten
door welke oorzaak dan ook.

RECEPTUUR WERKWIJZE

4 dl. abrikozenmarmelade

100 gr. suiker

1 dl. sherry

snufje zout

Smelt de marmelade met de suiker en het
snufje zout. Voeg de sherry toe en breng
de massa aan de kook.


Serveer de saus heet.
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