
    

Appeltaart

De auteur van deze site is op generlei wijze
aansprakelijk voor het mislukken van de producten
door welke oorzaak dan ook.

RECEPTUUR WERKWIJZE

300 gr. bloem 
200 gr. boter 
150 gr. basterdsuiker 
Kaneel 

Zet een deeg en rol het uit op 4 mm.
dikte. Bekleed hiermee een taartvorm.
Vul de taart vorm met smört. Snij reepjes
van 1 cm. van het deeg en leg een raster
over de taart. Bak de taart af op 175° C.
Abricoteer de taart na het bakken. 
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