Asperges met sauce

Hollandaise
De auteur van deze site is op generlei wijze
aansprakelijk voor het mislukken van de producten
door welke oorzaak dan ook.
RECEPTUUR WERKWIJZE
asperges Snijd van de asperges de harde
zout ondereinden af en kook ze met een snufje

zout. Laat ze goed uitlekken en dien ze
op, op een warme schaal. Geef er sauce
Hollandaise bij.

WIIN TIP!!:
Johannisberger Valais ( Zwitzerse wijn)
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