De auteur van deze site is op generlei wijze
aansprakelijk voor het mislukken van de producten
door welke oorzaak dan ook.

RECEPTUUR WERKWIJZE

slamelange, Doe de sla in een grote schaal. Meng
créme fraiche, voor de dressing de créme fraiche
citroensap, met 3 el citroensap. Breng op smaak
mango, met peper en zout en zet apart. Schil
eetrijpe avocado's, de mango en snijd het vruchtvlees in
Hollandse garnalen. stukjes. Snijd de avocado’s overlangs

doormidden. Verwijder de pit en
schep het vruchtvlees met een lepel
uit de schil. Snijd het vruchtvlees in
stukjes. Besprenkel de avocado met
1 el citroensap. Schep alles door de
sla. Verdeel de dressing over de
salade en garneer met de garnalen.
Serveer direct.
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