De auteur van deze site is op generlei wijze
aansprakelijk voor het mislukken van de producten
door welke oorzaak dan ook.

RECEPTUUR WERKWIJZE

225 gr. bloem

150 gr. basterdsuiker
125 gr. boter
citroenrasp

zout

amandelspijs

Zet een deeg van de ingredi€nten en rol
hiervan een plak van 3 mm dikte. Zet de
carreeringen naast elkaar op het deeg.
Slap de spijs af tot deze spuitbaar is en
spuit de spijs in de vorm. Leg er dan een
plak deeg over en rol deze met een
rolstok tot de ringen er door komen. Leg
de gevulde ringen op een bakplaat.
Bestrijk het deeg met ei en leg er een
halve amandel op. Bak ze in een oven
van 225° C. af.

Bakkerijmuseum
Bureau voor de voeding
Heel Holland bakt
PaTESSerie

Copyright (c) 2021 | All Rights Reserved

Callebaut

Chocoloco

Martinez chocolade
"l Femke en Sander

Home

Menu

Eigen keuze
Patisserie
Confiserie
Speciaal
Eﬁpaﬁ gerechten
Leuk als hobby,
Fotoalbum
Tabellen
Begrippen
Handige tips
Gastenboek
Contact
Sitemap


file:///D:/MODIFICATIEwebsite/pdf/Carree.pdf
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/stgoed.html
http://www.bakkerijmuseum.nl/
http://www.voedingscentrum.nl/
http://heelhollandbakt.omroepmax.nl/home
http://www.patesserie.com/index.php?menu=8&sub=0
http://www.callebaut.com/nlnl/
http://www.chocoloco.nl/
http://www.martinezchocolade.nl/
http://www.patissiers.nl/index.php?menu=8&sub=0
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/index.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/menu.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/keuze.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/patis.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/config.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/special.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/pan.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/zulik.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/show.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/tab.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/begriplst.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/tips.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/gasten.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/contact.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/site-map.html

