Fazant in gelei

De auteur van deze site is op generlei wijze

aansprakelijk voor het mislukken van de producten

door welke oorzaak dan ook.

RECEPTUUR

WERKWIJZE

2 fazanten
2% dl. kippenbouillon
2% dl. witte wijn

Braad de fazanten in de oven aan.
Bedruip de fazanten regelmatig met het
mengsel bouillon en witte wijn. Laat de
fazanten afkoelen en zet ze in koeling tot

het vocht is gegeleerd.

Waldorfsalade

gelijke delen knolselderij

appel
een half deel walnoten

Verdun mayonaise met wat room. Roer
hier de fijn gesneden en geblancheerde
selderijknol en fijn gesneden appel door.
Voeg de fijngesneden walnoten toe.
Garneren naar keuze met fruit en

walnoten.
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2 Bureau voor de voeding
o Heel Holland bakt
PaTESSerie

Callebaut

Chocoloco

Copyright (c) 2021 | All Rights Reserved

Martinez chocolade

“ss Femke en Sander

Home

Menu

Eigen keuze
Sauzen
Patisserie
Conlfiserie
Speciaal
Eﬂm gerechten
Leuk als hobby,
Eotoalbum
Tabellen
Begrippen
Handige tips
Gastenboek
Contact
Sitemap


file:///D:/www/wrdlst.html#B
file:///D:/www/pdf/Fazant.pdf
file:///D:/www/hfdger.html
http://www.bakkerijmuseum.nl/
http://www.voedingscentrum.nl/
http://heelhollandbakt.omroepmax.nl/home
http://www.patesserie.com/index.php?menu=8&sub=0
http://www.callebaut.com/nlnl/
http://www.chocoloco.nl/
http://www.martinezchocolade.nl/
http://www.patissiers.nl/index.php?menu=8&sub=0
file:///D:/www/index.html
file:///D:/www/menu.html
file:///D:/www/keuze.html
file:///D:/www/saus.html
file:///D:/www/patis.html
file:///D:/www/conf.html
file:///D:/www/special.html
file:///D:/www/pan.html
file:///D:/www/zulik.html
file:///D:/www/show.html
file:///D:/www/tab.html
file:///D:/www/begriplst.html
file:///D:/www/tips.html
file:///D:/www/gasten.html
file:///D:/www/contact.html
file:///D:/www/site-map.html

