
    

Fondant spiegeleitjes

De auteur van deze site is op generlei wijze
aansprakelijk voor het mislukken van de producten
door welke oorzaak dan ook.

RECEPTUUR WERKWIJZE

suiker

smaak en kleurstof.


Dit soort eitejs wordt op dezelfde manier
als borstplaat gemaakt. Eerst vult men de
natgemaakte vormen met gelefondant en
dan daarover witte fondant. Na het uit
kristalliseren wordt het voetje
gecouvreerd. 
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  Bureau voor de voeding

  Heel Holland bakt

  PaTESSerie


  Callebaut

  Chocoloco

  Martinez chocolade

  Femke en Sander
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