Garnalen met kerrie en
meloen

De auteur van deze site is op generlei wijze

aansprakelijk voor het mislukken van de producten

door welke oorzaak dan ook.

RECEPTUUR

WERKWIJZE

1 dl mayonaise
1 dI zure room

Vermeng de mayonaise met de zure
room, de kerrie en gehakte

kerriepoeder selderijblaadjes. Nappeer de garnalen en
selderij zet ze een uurtje koel weg. Marineer de
garnalen aan bolletjes gesneden meloen met olie,
meloen citroensap, zout, peper en een beetje
olie suiker. Dien ze goed koud op, en bestooi
citreonsap de meloen met geraspte kokos.
kokos

WIJN TIP !!:

koele droge Sherry.
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