Gelukzalig neutje
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De auteur van deze site is op generlei wijze

aansprakelijk voor het mislukken van de producten

door welke oorzaak dan ook.

RECEPTUUR

WERKWIJZE

50 gr. cacaonibs,

1 vanillestokje of
zakje vanillesuiker,
200 gr. bruine
basterdsuiker,

500 ml Brandewijn of
Jenever,

wat roze peper

Doe alle droge ingrediénten en (peper
naar smaak)in een fles en voeg de
Brandwijn of Jenever toe en schudt
de fles iedere dag even om. Laat de
inhoud 6 weken rijpen. Giet alles door
een zeefje of koffiefilter.

Smullen maar.
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Callebaut
Chocoloco

% Martinez chocolade
= Femke en Sander
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