Sauce Vinaigrette

De auteur van deze site is op generlei wijze

aansprakelijk voor het mislukken van de producten

door welke oorzaak dan ook.

RECEPTUUR WERKWIJZE

1 fijn gehakt gekookt ei Laat dit mengsel op een vuur warm

1 eetlepel rode/groen worden en giet het warm over asperges of
gehakte paprika vis

1 eetlepel dille

1 eetlepel gehakte
peterselie

peper, zout
paprikapoeder, bieslook
of fijn gehakte prei

2 eetlepels olie

2 eetlepels kruiden azijn
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