Suikerstroop
De auteur van deze site is op generlei wijze
aansprakelijk voor het mislukken van de producten
door welke oorzaak dan ook.
RECEPTUUR WERKWIJZE

500 gr. suiker,
170 gram. water

Breng al roerend de suiker en het water
aan de kook tot alle suiker is opgelost.
Laat het een paar minuten koken tot de
gewenste dikte. Laat afkoelen voor
gebruik.
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