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De auteur van deze site is op generlei wijze

aansprakelijk voor het mislukken van de producten

door welke oorzaak dan ook.

RECEPTUUR WERKWIJZE
= Gastenboek
= Contact
warmbeslag Snij het beslag, als het is afgekoeld, = Sitemap
tweemaal horizontaal door. Vul de
Recept onderstelaag met slagroom of geleroom

en leg er dan de midden plak op. Vul
opnieuw met slagroom of geleroom en
leg de bovenste laag erop. Bedek de taart
met een laagje abrikozenmoes decoreer
deze met vruchten. Abricoteer de
vruchten nogmaals. Breng op de onderste
buitenrand een laagje gebruneerde
amandelen aan. In de vulling kan wat fijn
gesneden vruchten gelegd worden als
extraatje.
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